
Janvier 2026, nos actions en lumière ! 
Depuis la rentrée de janvier, la communauté éducative du lycée Antonin Carême 

s’est mobilisée autour de nombreux projets pédagogiques, culturels et citoyens. Cet 

article propose de mettre en lumière quelques-unes des actions phares qui ont 

rythmé la vie de l’établissement tout au long du mois. 

 

Un nouveau rendez-vous au Club numérique  

Un nouveau Club numérique a ouvert ses portes au lycée. Chaque jeudi, sur la 

pause méridienne, les élèves peuvent y découvrir la programmation, créer leurs 

propres jeux et des animations sur Scratch, mais aussi faire leurs premiers pas en 

Python. Ce temps dédié au numérique permet de développer curiosité, créativité et 

compétences techniques, dans un cadre convivial et accessible à tous. 

 

La créativité à l’honneur avec le concours de dessin au C DI 

Au CDI, des élèves de Terminale ont imaginé et organisé un concours de dessin 

ouvert à tous les lycéens et lycéennes. Toute une semaine durant, les participants 

ont pu déposer leurs créations, avec des lots à gagner à la clé. Cette initiative a été 

l’occasion de valoriser les talents artistiques des élèves, d’encourager l’expression 

personnelle et de dynamiser le CDI comme lieu de culture et de créativité. 

 

Cantine durable, les élèves contre le gaspillage alimentaire  

La lutte contre le gaspillage alimentaire à la cantine a également été au cœur des 

préoccupations de janvier. Lors d’un temps d’échange, les élèves ont proposé de 

nombreuses pistes pour limiter le gaspillage, comme le fait de mieux choisir ses 

portions, de trier ses déchets ou même, de sensibiliser les camarades. Les éco-

délégués travaillent désormais à la rédaction d’un compte-rendu, afin de transformer 

ces idées en actions concrètes pour une cantine plus responsable et durable. 

Les Terminales MHR3 à Planète Sciences  

À l’espace Prévert de Savigny-le-Temple, l’inauguration de Planète Sciences a 

marqué l’ouverture d’ateliers dédiés à la découverte de la science et de la robotique 

pour les jeunes. À cette occasion, les élèves de Terminale MHR3 du lycée Antonin 

Carême ont assuré l’accueil et le service des visiteurs, des élus et des invités. Cette 

prestation a permis de mettre en avant leurs compétences en organisation, en 

service et en relation client ; une formation sur le terrain de plus, pour renforcer leur 

professionnalisme et leur capacité à s’adapter à un public varié. 



Un restaurant en effervescence avec ses soirées à thème  

Au restaurant d’application La Table d’Antonin, les Terminales MHR et STHR ont 

enchaîné les soirées sur le thème du casino, des croisières et de la gastronomie 

ibérique. À chaque service, les élèves ont imaginé des menus et des ambiances 

invitant les convives au voyage, le temps d’un repas. Encadrés par leurs professeurs, 

ils ont expérimenté et perfectionné leurs techniques, en lien direct avec les exigences 

des examens et des épreuves professionnelles. 

Les Terminales Métiers de l’Accueil au gala du C CAS 

Les élèves de Terminale Bac Pro Métiers de l’Accueil ont pris part au gala annuel du 

CCAS de Savigny-le-Temple. Ils y ont assuré l’accueil des convives, l’orientation, les 

réponses aux questions et la gestion de différentes situations, au service d’un 

événement dédié aux personnes fragiles, aux seniors et aux familles de la commune. 

Cette expérience a été l’occasion de consolider leurs compétences d’accueil et de 

relation aux publics, tout en gagnant en assurance et en esprit d’équipe. 

Quand gastronomie et espagnol se rencontrent  pour le Carême 
d’Or 

Le mois de janvier a également été marqué par le lancement de la 3ème édition du 

Carême d’Or, un concours original qui associe gastronomie et langue espagnole. 

Chaque mercredi, un collège est accueilli au lycée pour une première sélection, les 

collégiens de 3ème, répartis en équipes, préparent des plats aux couleurs de 

l’Espagne, décorent la salle et assurent le service, sous le regard d’un jury composé 

de personnels et de partenaires. Le Carême d’Or permet de faire découvrir les 

métiers de l’hôtellerie-restauration, de renforcer la liaison collège-lycée et la réflexion 

sur l’orientation en fin de 3ème, tout en offrant aux Terminales MHR, en rôle de 

coachs, l’occasion de consolider leur posture professionnelle. 

Cap sur la MPO 2026  

Enfin, l’établissement se prépare à accueillir les futurs élèves et leurs familles lors de 

la Matinée Portes ouvertes qui se tiendra le samedi 14 février 2026, de 9h à 12h. Ce 

rendez-vous sera l’occasion de découvrir les différentes filières du lycée, les activités 

du CDI, l’organisation de l’internat, le magasin d’application, le restaurant et la 

brasserie d’application, ainsi que les projets de mobilité Erasmus+, les actions en 

langues (section européenne, DNL) et l’organisation du dispositif ULIS en lycée 

professionnel.  

 

 


